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PROVOZ SKOLNI JIDELNY

Provoz Skolni jidelny se fidi platnymi pravnimi a hygienickymi ptedpisy, pokyny
k zajisténi BOZP, navody k obsluze, udrzb¢ vyrobnich a pracovnich prostfedki a
zafizeni.
Zaméstnanci Skolni jidelny jsou pravidelné seznamovani s platnou legislativou tykajici
se jejich druhu prace. Minimalné 1x ro¢né¢.
Zaméstnanci spliuji predpoklady zdravotni zplisobilosti a maji potfebné znalosti nutné
k ochran¢ vetejného zdravi. Dodrzuji stanovené postupy pro uvadéni pokrmi do
ob&hu.
Zameéstnanci plni své povinnosti dle ndplné prace stanovené katalogem praci a
zaméstnavatelem. Pracuji v predepsanych odévech a pouzivaji ochranné pomiicky.
Pokrmy jsou dokoncovany bezprosttedné pted vydejem a jsou vyddvany maximalné
do 3 hodin od dokonceni.
Vydavané jidlo je urceno k okamzité spotiebé.
Teplé pokrmy se uvadeji do obehu tak, aby se dostaly ke spotiebiteli co nejdiive, a to
za teploty nejméné +60 C.
Vydejni doba hotovych jidel se fidi vnitinim fadem Skolni jidelny.
Pomiicky na vateni jsou ukladany na mista k tomu urcena.
Podlahy jsou vzdy vytiené do sucha.
Obcanské Saty a obuv zameéstnanci uschovavaji na mistech k tomu uréenych, mimo
od¢v a obuv pracovni.
Pifedméty nesouvisejici s vykonem pracovni ¢innosti (soukromé véci, véci osobni
potieby...) nelze ptechovavat v prostorech skolni kuchyné¢.
Zamgéstnanci jsou si védomi zakazu vynaSeni hotovych jidel a potravin z kuchyné.
Neodebrané pokrmy, zbytky jidel nebo potravin jsou uklddany do uzaviratelnych
nadob k tomu tcelu urenych

- hnéda popelnice — odpad ze Skrabky, zbytky zeleniny a ovoce, jadfince a

pecky, €ajové sacky, skotdpky od vajec a ofechtl, kvétiny

- Cervend popelnice — zbytky jidla, kosti, skotapky
Vse je vazano pisemnou dohodou.
Kuchatky maji povinnost vydavat pokrmy podle normy.
Veskera drobna poranéni zameéstnanci okamzité hlasi vedouci skolni jidelny.
Pracovni urazy se hlasi fediteli Skoly.
Za ptejimku zbozi zodpovida vedouci skolni jidelny.
Jidelni listek sestavuje vedouci Skolni jidelny spolu s uciteli odborného vycviku a
kuchatkou.
Kuchatky se stravuji v prostorach Skolni jidelny dle rozpisu.



ZASADY PROVOZNI HYGIENY

e Provozni hygiena se tidi sanitaénim fadem, vyhlaskou ¢.137/2004 o hygienickych
pozadavcich na stravovaci sluzby a o zédsadach osobni a provozni hygieny pii
¢innostech epidemiologicky zadvaznych, v platném znéni a ostatni platnou legislativou
tykajici se Skolniho stravovani (zejména vyhlaskou ¢.107/2005Sb. o skolnim
stravovani, v platném znénf).

e Zaméstnanci Skolni jidelny, ktefi maji zdravotni prikazy, je maji ulozené na misté
k tomu uréeném. V souladu se soucasnou legislativou neni povinnost dokladat
zdravotni prukaz.

e Pii myti nddobi a nacini je vzdy zajisténo dostatecné mnozstvi Cisté horké pitné vody.
Nadobi je smyvano ve dvou vodach — s mycim prostfedkem a oplach. Teplota myci
vody musi mit minimalné 40 C.

e Skladovani Cisticich a desinfek¢nich prostfedkll v originalnich obalech je zajisténo
mimo prostory Skolni kuchyné.

e Pro uklid jsou pouzivany jen takové myci, Cistici a dezinfekéni prostiedky, které jsou
uréeny pro potravinarstvi.

e Vsechny mistnosti spole¢ného stravovani, kuchyn a jidelna musi byt fadné
odvétravany — vzduchotechnikou a okny, kterd jsou opatiena sitémi.

e Pro myti rukou je pouzivano dezinfekéni mydlo.

e Na pracovisti je dodrzovan oddé€leny rezim piipravy jednotlivych potravin, myti
stolniho a provozniho nadobi a pfepravnich obalt.

e K vyrobé a ptipravé pokrmil jsou pouZzivany jen potraviny a suroviny, které jsou
zdravotné nezavadné a odpovidaji stanovenym pozadavkim dle platné legislativy.

e Pouzivané technologie a pracovni postupy zajist'uji zdravotni nezdvadnost
podavanych pokrmd.

e Podavané pokrmy vyhovuji mikrobiologickym pozadavkiim, maji odpovidajici
smyslové vlastnosti a splituji vyzivové pozadavky podle skupin stravnikd, pro které
jsou urceny.

e Doba trvanlivosti surovin je pravidelné kontrolovana.

ZASADY OSOBNI HYGIENY

e Zaméstnanci pecuji o télesnou Cistotu a pted zapocetim vlastni prace, pti pfechodu
z necisté ¢innosti na Cistou (hruba piiprava, uklid...), po pouziti WC, po manipulaci
s odpadky a pii kazdém znecisténi si myji ruce v teplé vode¢ s pouziti vhodného
myciho (pfipadné dezinfek¢niho) prostiedku.

e Na rukou maji kratce ostiihané a €isté nehty, bez lakovani.
Ruce a pracovni odévy jsou bez ozdobnych pfedméti. Pracovni odév a ob¢ansky odév
se ukladaji vzdy oddélené.

e Pracovnici Skolni kuchyné neopoustéji pracovisteé v priibéhu pracovni doby
v pracovnim odévu a pracovni obuvi.

e V prostorach skolni kuchyné je zakazano jakéhokoliv nehygienické chovani — koufeni,
upravy vlast a nehtt apod.

e Pracovni odév musi byt vzdy Cisty a vyzehleny. Moznost vyménovani podle potieby i
prabehu smény.
Pti pracovni ¢innosti vyzadujici vysoky stupen €istoty nebo pifi vyS$im riziku
zaSpinéni je nutné pouzivani jednordzovych zastér a rukavic.

e 'V pfipadech podezieni na infekéni onemocnéni se zaméstnanec podrobi 1ékatskym
prohlidkdm a vySetfenim, které provadi smluvni Iékat.



STROJE A ZARIZENI

e Jsou dodrzovany stanovené pracovni postupy, pokyny, navody k obsluze a
bezpecnostni piedpisy pii vSech pracich, zejména pii praci na kuchynskych strojich —
robotech, nafezovych a Slehacich strojt a dalSich.

e Navody k obsluze jsou vyvéseny v blizkosti stroji. S kuchynskymi stroji smi pracovat
pouze zaskoleni pracovnici.

e Zavady na strojich nesmi zaméstnanci sami opravovat, ale ihned je nahlasi vedouci
Skolni jidelny.
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